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Weiterbildung technische Sonderkrafte im Rahmen der
Lebensmitteliberwachung - Amtliche/-r Fachassistent/-in in der
Veterinarverwaltung (Kursnr.: PAAFAQ02)
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- Zertifikat der IHK Bildungszentrum Halle-Dessau GmbH nach erfolgreichem Abschlusstest
- Die staatliche Prifung fur Rot- und WeilR3fleisch erfolgt beim Landesverwaltungsamt
Sachsen-Anhalt, Referat 203 Verbraucherschutz, Veterinarangelegenheiten.

Als Amtliche/-r Fachassistent/-in in der Veterinarverwaltung tragen Sie maf3geblich zum
Verbraucherschutz bei. Sie prifen im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliberwachung die
hygienischen Bedingungen beim Herstellen, Verarbeiten und Abgeben von Fleisch unter
Verantwortung des Tierarztes bzw. der Tierérztin. Amtliche Fachassistenten in der
Veterinarverwaltung sind als Angestellte von staatlichen Uberwachungsbehérden sowohl in
Schlachthéfen als auch bei der Hausschlachtung tatig.

Inhaltsauszug:

Hauptfacher

Tierschutz (Transport und Schlachtung)

Anatomie und Physiologie

Pathologie und Seuchenlehre

Durchfuhrung der Schlachttier- und Fleischuntersuchung
Hygiene - Haltungsbetrieb

Hygiene - Schlachthof

Hygiene - Schlachttechnologie

Nebenfacher

Marktrecht und Organisation

Rechtskunde

Allgemeine Infektionslehre und Parasitologie
Uberwachung von Betrieben

Tierhaltung

Verwaltung

Praktische Ausbildung in Schlacht- und Zerlegebetrieben*

- Abschluss einer Hauptschule oder ein mindestens gleichwertiger Bildungsabschluss
- Nachweis der korperlichen und gesundheitlichen Eignung durch ein &rztliches Attest
- Nachweis der Zuverlassigkeit durch ein amtliches Flihrungszeugnis

- *Anmerkung: Fur den praktischen Teil der Ausbildung muss Ihnen ein geeigneter Schlachtbetrieb

(Rotfleisch und/oder WeiRfleisch) zur Verfiigung stehen. Die praktische Ausbildung muss
eigenstandig durch die entsendende Behdérde organisiert werden.

360 Unterrichtsstunden (theoretische Ausbildung)
450 Stunden (praktische Ausbildung*)

Um zur Prifung fir Rot- und Weil3fleisch beim Landesverwaltungsamt Sachsen-Anhalt zugelassen

zu werden, missen mindestens 440 Stunden Praktikum nachgewiesen werden.

3490,00 € )
(Umsatzsteuerfrei nach 8 4 Nr. 21/22 UStG. Anderungen vorbehalten.)

- zzgl. ausgewahlte lehrgangsbegleitende Materialien
- zzgl. Prifungsgebiihr der prifenden Stelle

Dieser Kurs ist nicht durch Aufstiegs-BAf6G forderbar.
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